
台

生クリーム 台

台

台

4号 　　　　台 お渡し日 台

生クリーム 5号 　　　　台 生チョコ 台

6号 　　　　台 １２月　　   日 台

7号 　　　　台 時間 台

4号 　　　　台 サンタの村 台

生チョコ 5号 　　　　台 お支払い モンブラン・ツリー 台

6号 　　　　台 　未　・　済 プレミアムショコラ 台

7号 　　　　台 苺とピスタチオ・ノエル 台

サンタの村 4号＆6号　　　　台 担当者 お名前 お渡し日 お支払い 担当者

モンブラン・ツリー 5号 　　　　台 　１２月　   　　日

プレミアムショコラ 5号 　　　　台 時間 　　　未　・　済

苺とピスタチオ・ノエル 19ｃｍ 　　　　台

お申込み商品 サイズ 価格 台数

6号（18cm）

4号（12cm）

5号（15cm）

6号（18cm）

7号（21cm）

4号（12cm）

5号（15cm）

¥2,000

¥3,200

¥3,800

¥4,800

¥2,000

7号（21cm）

4号＆6号(H:15cm)

5号（15cm）

5号（15cm）

19ｃｍ

¥3,500

¥3,400

¥3,200

¥3,800

¥4,800

¥4,900

¥3,800

６号のココアスポンジ＆生チョコクリームの上

に４号の生クリーム＆苺サンドスポンジをの

せたクリスマス ２段デコレーションです。 

※ケーキの上のパーツは写真と異なる場合がございますのでご了承下さい。 

CHRISTMAS         CAKE  2020 

    生クリーム（5号）   

  ４号(1２cm) ¥２０００(税抜） 

 ５号(15cm) ¥３２００(税抜） 

 ６号(1８cm) ¥３８００(税抜） 

    ７号(２１cm) ¥４８００(税抜） 

    生チョコ（5号）   

  ４号(1２cm) ¥２０００(税抜） 

 ５号(15cm) ¥３２００(税抜） 

 ６号(1８cm) ¥３８００(税抜） 

    ７号(２１cm) ¥４８００(税抜） 
ベルギー産生チョコを使用。 

スライス苺をサンドしたココアスポンジの上

に苺と苺味のショコラフェテをデコレーション。

（４号はショコラフェテはついていません。） 

    サンタ村（６号＆４号）   

  高さ1５cm ¥４９００(税抜）   

  モンブラン・ツリー（５号）   

       ¥３８００(税抜）   

当店、１番人気の渋皮栗モンブランをク

リスマスツリー風に賑やかに仕上げてい

ます。 

    プレミアムショコラ（５号）   

       ¥３５００(税抜）   

チョコレート生地・ココアスポンジ・ショコ

ラシフォン・クレームショコラ・シャンティ

ショコラの５層にフランボワーズガナッ

シュをコーティングしたスペシャルショコ

ラです。 

苺とピスタチオ  

   ・ノエル（19ｃｍ）   

     ¥３４００(税抜）   

レモン漬けクランベリー、苺果肉、苺の

ガナッシュクリームをピスタチオの生地

で巻き上げたベリーノエルです。 

１２月１６日（水）まで 

１２月２０日（日） 

  ～２６日（土） 

スポンジ生地 

苺 

スライス苺 

生クリーム 

苺味ｼョコラフェッテ 

ココア生地 

苺 

スライス苺 

生チョコ 

苺味ショコラフェッテ 

ココア生地 

生チョコ 

スポンジ生地 

苺 

スライス苺 

生クリーム 

ダックワーズ生地 

苺ガナッシュ 

ピスタチオ生地 

クランベリー 

苺 

苺果肉 

ココア生地 

ショコラシフォン 
ラズベリーｶﾞﾅｯｼｭ 

チョコレート生地 

クレームショコラ 

シャンティショコラ 

北海道産生クリームを使用。 

スライス苺をサンドしたスポンジの上に苺と

苺味のショコラフェテをデコレーション。 

（４号はショコラフェテはついていません。） 

シャンティ・マロン 

マロンクリーム 

ｶﾞﾅｯｼｭクリーム 

渋皮栗 

アーモンド生地 


